BLABARSMUFEFEINS

200g margarin

9 dl vetemjdl Kardemummastrossel.

3 dl strosocker 2d| vetemjol

3 tskvaniljsocker 1,5 dl socker

4  tsk bakpulver 4 tsk  mald kardemumma
4 st agg 100 gr smalt smor el marg.
4 dl graddfil

2,5 dl Halsinges Blabarssylt

Smalt margarinet i en kastrull och lat svalna.

Mat upp mjol, socker, vaniljsocker och bakpulver i
en bunke.

Tillsatt agg, margarin och graddfil, blanda val.

Fyll muffinsformarna till halften med smeten.
Blanda alla ingredienserna till strosslet i en skal.
Lagg en ragad tesked blabarssylt i varje muffins.
Forsok fa ner den lite i smeten. Fordela
kardemummastrosslet ovanpa

Gradda mitt i ugnen i 10 minuter i 175 grader.
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